
 

 

 

Dieses Formblatt muss komplett ausgefüllt und unterschrieben vor 

der schriftlichen Abschlussprüfung bei Frau Voigt 

(Kommunikationsraum oder Lehrerzimmer 1) abgegeben werden. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fragen / Kontakt 

Annette.Voigt@osz-gastgewerbe.de 

 

 

Voraussetzungen für das 

 

Zertifikat 

 

Name: ……………………………………………………………………………………….. 

 

Wenn Sie ein Vegucation-Zertifikat erlangen möchten, setzt das 

umfassende Kenntnisse in Theorie und Praxis voraus. Mit diesen 

Kenntnissen und Fertigkeiten werden Sie zukünftig jede Küche 

bereichern! 

  



Folgende Voraussetzungen müssen Sie bis zu Ihrer schriftlichen 

Abschlussprüfung erfüllen: 

 Erfolgreiche Teilnahme am Praxisunterricht zum Thema 

„Pflanzliche Rohstoffe“ 

 Teilnahme am Mensaprojekt (Planung UND Durchführung) – 

Planung „Veggi-Day 

 

 

……………………………………………………………………………………. 
Datum /  Unterschrift durch Fachpraxislehrer 

 

 Umfassende Kenntnisse veganer / vegetarischer Ernährung 

 Ernährungsphysiologie 

 Zubereitung  

 Entwurf Speisekarte 

 Alternativen für Ei / Milch / Milchprodukte 

 Kenntnisse über Soja (Tofu/ Tempeh /TVP …), Seitan, 

Algen, Sprossen, … 

 Regionale /saisonale vegane Küche 

 

 Selbststudium zusätzlicher Themen aus dem „Vegucation-
Schülerhandbuch“ und der vegucation-Kochvideos 
(Vegucation-Youtube_Channel) 
 

Diese Kenntnisse können in Tests oder in einer Klassenarbeit 

abgefragt werden. 

Die Klassenarbeit in Technologie zum Thema „Pflanzliche Rohstoffe“ 

muss mit mindestens der Note 2,4 abgeschlossen werden. 

 

Erreichte Note:    Datum / Unterschrift Fachlehrer 

 

Teilnahme am Schulgartenprojekt (3x 90 min) 

Datum / Zeit / Tätigkeit   Unterschrift Lehrer/in  

  

  

  

 
Teilnahme an 

2 Fortbildungen ( zu den Themen pflanzliche Rohstoffe) 
Nachweis durch Zertifikat und Unterschrift 

(z.B. Herstellung Espuma / Olivenöl /veganes Backen / pflanzliche Bindemittel /…) 

Datum / Thema Unterschrift Lehrer/in  

  

  

 


	Name: 


